Plat du Jour (servi uniquement le midi en semaine) 10,50€

Plat du Jour + Dessert aux choix* 13,50€

Menu Enfant : Steak haché** Frite + Mousse au Chocolat / 2 Boules de Glace 8,90€
Accompagnés de frites maison

LE NORVEGIEN : 12,00€

Gravlax de saumon, Salade, Tomate, oignon, concombre, sauce Tzatziki

LE TRICOLORE : 12,00€

Aiguillette de poulet, Salade, Tomate, Cornichon, Oignon, Camembert, sauce Cocktail

LE CHEESE BURGER : 10,00€

Steak haché**, salade, tomate, cornichons, oignons, sauce cocktail, moutarde américaine,
Cheddar

LE VEGE : 10,00
Galette de quinoa maison, Tomate, oignons, cornichons, sauce cocktail, Cheddar
Assiette de frites ou de salade : 3,00€
Salade Chévre chaud : 9,00€
Salade, Noix de Jambon, Chévre Chaud, Cerneaux de noix, Vinaigrette
Salade du Jardin : 9,00€
Salade, Tomate, Avocat, Fenouil, Carotte, Germes de Poireaux et de Betterave, Vinaigrette
Salade Cubaine : 10,50€
Salade, Poulet aux épices, Poivron, Carotte, Fenouil, Oignon, Vinaigrette
*Dessert au choix hors Café/Thé Gourmand, Géteau et Glace 3 Boules
**Steak Haché 150gr viande de Beeuf d’Aubrac d’origine frangaise

Prix net — Service compris
Fish & Chips : 9,50€

Poisson Pané et Frit servi avec Frites Maison et sauce Tzatziki

Risotto di Pomodoro : 8,90€

Risotto, Tomate, Mozzarella, huile de basilic

Risotto de Canard :
Risotto, Courgette, Canard, Sauce Wok Sésame, graines de Sésame

Aiguillettes de Poulet :

Aiguillettes de Poulet, Tomate Provengale, Sauce Barbecue

Magret de Canard Laqué:

Magret de Canard Laqué, Sauce Wasabi-Citron, Frites

Gravlax : Graviax de saumon aux épices Thai et son Tzatziki

Planche de charcuterie : Noix de Jambon, Saucisson, Chorizo
Tomate Mozzarella : Tomate d’Antan, Mozzarella, Huile de basilic

Mousse au chocolat Maison

Créeme Catalane

Salade de Fruits frais (fruits en fonction du moment)

Gateau Nantais Maison

Coupe 2 boules (Glaces artisanales congues par un Maitre Artisan Glacier)
Coupe 3 boules (Glaces artisanales congues par un Maitre Artisan Glacier)
Café gourmand

Thé / Cappuccino/ Chocolat chaud Gourmand

Prix net — Service compris

9,50€
8,90€

14,00€

7,00€
8,00€
8,00€

4,00€
4,00€
4,00€
4.00€
3,60€
5,10€
6,00€
6,50€



VIN EN PICHET ET AU VERRE
Rouge: verre 2,60€ 25cl 4,90€ 50cl 8,90€

Rosé : verre 2,60€ 25cl 4,90€ 50cl 8,90€
Blanc: verre 2,60€ 25cl 4,90€ 50cl 8,90€
VIN EN BOUTEILLE

Rouge, Bordeaux AOP “ Le puits Saint-Martin” 75cl  15,00€
Rouge, Cotes du Rhone AOP “Roc Saint Jean” 75cl  16,00€
Rouge, Saint Chinian AOP “Chateau Boissezon-Guiraud” 75cl 21,00€
Rosé, Vin du pays du Var IGP “Cap des Esperelles” 75cl 13,00€
Blanc, Muscadet Sévre et Maine Sur Lie AOP “La Gabarre” 75cl  14,00€
Blanc Chardonnay, Selon arrivage 75cl  13,00€
BIERES EN BOUTEILLE

Cuvée des Trolls 25cl  4,90€
Delirium Tremens 33cl 5,90€
Desperados 33c  4,20€
Hoegaarden Blanche 33cl  4,20€
La Béte 33cl 4,20€
La Foudroyante Kriek(Cerise) 25cl  4,90€
La Foudroyante Framboise 25cl  4,90€
Autres biéres bouteille demandez-nous !

BIERES A LA PRESSION

Moustache Blonde de |a brasserie du Bouffay 25cl 2,60€ 50cl 5,00€
Blanche du Bouffay Blanche de la brasserie du Bouffay 25cl 2,60€ 50cl 5,00€
Goudale Ambrée fermentation haute 25cl 3,50€ 50cl 6,40€

Prix net — Service compris

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

EAUX MINERALES

Evian 50cl 2,70€ 1L
Perrier 50cl 2,70€
San Pellegrino 50cl 2,70€

BOISSONS FRAICHES
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Fanta, Orangina, Sprite, 7up, Ice Tea,

Oasis,... 33cl
Arizona Thé Glacé, Citron, Grenade, Miel 33cl
Jus et nectar de fruit Granini 25cl

Abricot, ACE, Ananas, Fraise, Orange, Pamplemousse, Pomme, Tomate

Red Bull 25cl
Diabolo 30cl
Sirop a l'eau 30cl
BOISSONS CHAUDE

Expresso

Allongé

Double Expresso / Allongé

Latté

Cappuccino

Thé Dammann (voir coffret)

Chocolat chaud

Prix net — Service compris

3,50€

2,50€
2,90€
2,90€

3,50€
2,40€
1,50€

1,20€
1,20€
2,30€
2,30€
2,90€
2,90€
2,90€



